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Ai/ alle referenti del settore Carollo D. — Arcoleo M.- Perna G. — Seminara S - Ciappa G. — Lipari F
Alla Referente del percorso di II livello prof.ssa Gagliano C.

Ai docenti in servizio Puccio M. — Patti S. - Calderone 1.

Ai CdC e agli alunni delle classi 5°A - 5*B serale - 1"A - 1B del percorso di II Livello

Agli addetti al servizio di portineria
Agli assistenti tecnici di sala/cucina

Ai collaboratori scolastici sigg. Bologna C. — Randazzo
Agli assistenti tecnici di sala sig. Zucchetto A. - sig.ra Ferrara R.
Agli assistenti tecnici di cucina sigg. Cavallaro G- Ganci A.

Oggetto: Dinner Conviviale — Fondazione AVSI — Lunedi 9 dicembre 2024

Al magazzino delle derrate alimentari

All’ ufficio ATA
e p.c. Ai Proff. Aiello G.- Reginella S.1.
Bisconti M. - Gaeta M.- Lipari F. - Pagano R -Gagliano C.

Al DSGA

Data Evento T.l pologia Servizio Richiesto Orario .II}IZIO Settori Coinvolti
di Evento servizio
Accoglienza degli ospiti 18.30 Accoglienza Turistica
% 2k % ok e ok ok
Lunedi Dinner Conviviale Cucina
9 dicembre PRERR Convivial Dinner FrA AR
2024 Fondazione AVSI Pax 110 + S celiaci 19.30 Sala
e
Vendita
Ordine di servizio
Data docenti Tipologia di Servizio Classe
A cura del
‘ Percqrso di Accoglienza degli ospiti £5AA - *5AB Orario
Lunedi II Livello .
. - *¥]1"A - ¥*1"B di
9 dicembre Patti o . . ..
. Servizio di Cucina percorso di II servizio
2024 Puccio Livello
Calderone Servizio di sala
NOTE:
*Gli alunni per il servizio di accoglienza/cucine e sala saranno individuati dal docente referente del percorso di Il Livello

Le ore impegnate nella suddetta manifestazione verranno decurtate dal monte ore previsto dal percorso PCTO

(L RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO Prof. Francesco Lipari
IL DIRIGENTE SCOLASTICO
Prof. Vito Pecoraro
(Firma autografa omessa ai sensi dell’Art. 3, D.Lgs. 39/93)




