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A1/ alle referenti di settore

Carollo D. — Arcoleo M. - Perna G. —~ Seminara S - Ciappa G. — Lipari F.
Agli addetti al servizio di portineria

Agli/Alle alunni/e delle classi 2°G -2"P — 3~AS -3~FE

Agli assistenti tecnici di sala/cucina/accoglienza turistica

Al proff. Arcoleo M.ta — Bisaia G. — Basile G. — Di Galbo M.
Al collaboratore scolastico della cucina catering sig. Palisano
Al magazzino delle derrate alimentari

All’ ufficio ATA

e p.c. Ai Proff. Aiello G.- Reginella S.I.

Bisconti M. - Gaeta M.- Lipari F. - Pagano R -Gagliano C.
AID.S.G.A.

Oggetto: Pranzo conviviale — saletta Catering
Martedi 18 febbraio 2025~ Saletta Catering pax 8

Tipologia e e Orario Inizi S .
Data Evento .p g Servizio Richiesto 110 Thizlo Settori Coinvolti
di Evento servizio
Prof.
Arcoleo M.ta

Accoglienza e NG
registrazione ok Rk

dei partecipanti Accoglienza Turistica
p p Prof. Bisaia G

2°P
Martedi Pranzo Servizio Lunch
18 febbraio conviviale ore 13.00
2025 ok ook ok ook ok
SaletI;:Icl:?czdng **Saletta Catering Cucina
prof. Basile 3"AS bk
Pax 8 Sala

Cucina catering N

Prof. Di Galbo Vendita

3"FE

¥* Gli alunni della classe 3”AS che si occuperanno dell'allestimento del tavolo e del servizio nella
saletta catering saranno individuati dal professor Basile.
Gli altri studenti proseguiranno regolarmente con le esercitazioni nella sala ristorante al Piano Terra

Le ore impegnate nella suddetta manifestazione verranno decurtate dal monte ore previsto dal percorso PCTO
IL RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO Prof. Francesco Lipari
IL DIRIGENTE SCOLASTICO

Prof. Vito Pecoraro
(Firma autografa omessa ai sensi dell’Art. 3, D.Lgs. 39/93)




